
Tradizione di famiglia, dal 1973

Buona 
Pizza
a tutti !

Buona 
Pizza
a tutti !

Scegliete qui sotto 
le vostre pizze preferite.



Bianca (olio e sale)........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1,50

Cipolla (cipolla, olio, sale)........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1.50

Crostino e Funghi (funghi, prosciutto cotto, mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Crostino e Carciofi (carciofi, prosciutto cotto, mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Salsiccia e Friarielli (friarielli, salsiccia, mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Patate e Salsiccia (patate, salsiccia, mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Patate e Tartufo (patate, tartufo, mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Carciofi e Salsiccia (carciofi, salsiccia, mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Quattro Formaggi (edam, gorgonzola, parmigiano reggiano, mozzarella).....2.00

Norcina (salsa tartufata, salsiccia, funghi, mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Verdure (melanzane, zucchine, mozzarella, rucola, aceto balsamico).....2.00

Verdurina (melanzane, zucchine, olive verdi, mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Zucchine e Gamberetti con Salsa Rosa/Mais (zucchine, gamberetti, salsa

rosa/mais, mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Cipolla Gratinata (cipolla, pane grattugiato, olio extra vergine d’oliva)....... . .2.00

Melanzane Gratinate (melanzane, pane grattugiato, olio extra vergine

d’oliva)........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Zucchine Gratinate (zucchine, pane pane grattugiato, olio extra vergine

d’oliva)........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Pomodoro Gratinato (pomodoro, pane grattugiato, olio extra vergine

d’oliva)........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Parmigiana Bianca (melanzane, parmigiano reggiano, mozzarella)

Salsiccia (salsiccia, mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Prosciutto Cotto (prosciutto cotto e mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Patate e Cipolle (patate, cipolla, pane grattugiato, mozzarella)....... . . . . . . . . . .2.00

PIZZE BIANCHE



Margherita (pomodoro, mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1.70

Würstel (pomodoro, würstel, mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Mais (pomodoro, mais, mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Salame Piccante (pomodoro, salame piccante, mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Capricciosa (pomodoro, funghi, carciofi, olive verdi, prosciutto cotto,

mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Parmigiana Rossa (pomodoro, melanzane, parmigiano reggiano,

mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Salsiccia (pomodoro, salsiccia, mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Würstel e Mais (pomodoro, würstel, mais, mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Carciofi (pomodoro, carciofi, mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Funghi (pomodoro, funghi, mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Maialosa (pomodoro, würstel, salame piccante, salsiccia, mozzarella).......2.00

Galliano (pomodoro, cipolla, olive taggiasche, tonno)........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Carciofi e Cotto (pomodoro, carciofi, prosciutto cotto, mozzarella)....... . . . .2.00

Funghi e Cotto (pomodoro, funghi, prosciutto cotto, mozzarella)....... . . . . . . . .2.00

Acciughe (pomodoro e acciughe)........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Pomodoro (pomodoro e olio extra vergine d’oliva)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Pomodoro più Crudo (pomodoro e prosciutto crudo)........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Tonno e Olive Taggiasche (pomodoro, tonno, olive taggiasche, 

mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Olive (pomodoro, olive verdi, mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Grana (pomodoro, rucola, grana a scaglie)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

Acciughe e Olive (pomodoro, acciughe, olive nere, mozzarella)....... . . . . . . . . . . .2.00

Napoli (passata di pomodoro, alici, mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.00

PIZZE ROSSE



Carbonara (mozzarella, uovo, guanciale, pecorino romano, pepe)........ . . . . . . . . .3.30

Gamberetti (mozzarella, rucola, gamberetti, salsa rosa)........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.30

Salmone (mozzarella, salmone, rucola, aceto balsamico)........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.30

Bufala (mozzarella, pomodoro fresco, mozzarella di bufala, olio extra

vergine d’oliva)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.80

Pomodoro e Prosciutto Crudo (mozzarella, pomodoro fresco, prosciutto

crudo)........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.30

Pomodoro più Bufala (pomodoro, mozzarella di bufala)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.80

Bufala più Crudo (mozzarella, pomodoro fresco, mozzarella di bufala,

prosciutto crudo)........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.30

Crudo Rucola e Grana (mozzarella, rucola, prosciutto crudo, grana a

scaglie)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.30

Mortadella (mozzarella, mortadella, stracciatella, granella di pistacchio)..3.30

Mortadella e Pesto (mozzarella, mortadella, pesto di basilico)........ . . . . . . . . . . . . . . .3.30

Jass (pomodori secchi, gorgonzola, olive taggiasche, mozzarella)....... . . . . . . . . . . . . . . .3.30

PIZZE SPECIALI


